
Restaurant Scolaire-Salbris Semaine du 01/01 au 07/01

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE

  Betteraves HVE vinaigrette    Salade sojanade  Pâté de campagne nature

  Terrine de légumes sauce
crème   Céleri rémoulade Salade de riz mexicaine

Déclinaison sans porc          

Déclinaison sans viande          

PLAT CHAUD   Poulet rôti au jus    Pizza au fromage Gratiné de poisson au
fromage  

Déclinaison sans porc          

Déclinaison sans viande   Lasagne au saumon       

GARNITURE   Haricots verts    Salade verte  Tortis  

PRODUIT LAITIER

  Tomme noire    Camembert  Chanteneige  

  Chantaillou    Fraidou  Emmental  

DESSERT

  Mousse chocolat au lait    Clémentine x2 pièces  Eclair vanille  

  Yaourt velouté aux fruits    Fromage frais vanille  Liégeois chocolat  

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Nouveauté

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
 UN BON APPÉTIT !Produit issu de l'agriculture biologique Plat contenant du porc

Pâtisserie maison

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Retrouvez l'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr Code à saisir : COLSAL41



Restaurant Scolaire-Salbris Semaine du 08/01 au 14/01

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE

Macédoine mayonnaise  Potage de légumes et
pommes de terre    Chou chinois rémoulade Saucisson ail

Oeuf dur sauce gribiche  Carottes râpées à l'orange    Piémontaise Friand à la viande  

Déclinaison sans porc        Carottes râpées vinaigrette

Déclinaison sans viande        Carottes râpées vinaigrette

PLAT CHAUD Chipolatas grillées nature Lasagnes bolognaises VBF    Riz cantonais Végétarien Nugget's de poisson  

Déclinaison sans porc Rôti de dinde sauce
normande         

Déclinaison sans viande Aiguillettes de blé panées Brandade de poisson       

GARNITURE Lentilles  Salade verte     PAS d'accompagnement car
PLAT COMPLET  Épinards béchamel  

PRODUIT LAITIER

Bûchette de chèvre mélange  Yaourt aromatisé    Petit moulé  Camembert  

Carré d'as  Brie pointe    Saint paulin  Bleu de Bresse  

DESSERT

Orange  Madeleines    Galette des rois briochée aux
pépites de chocolat  Compote pomme fraise  

 Crème dessert chocolat  Fruit frais   Fruit frais Pomme cuite nature  

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Nouveauté

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
 UN BON APPÉTIT !Produit issu de l'agriculture biologique Plat contenant du porc

Pâtisserie maison

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Retrouvez l'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr Code à saisir : COLSAL41



Restaurant Scolaire-Salbris Semaine du 15/01 au 21/01

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE

Salade de pâtes, œuf,
tomates, maïs, vinaigrette  Salade verte tomate et maïs   Taboulé Emincé bicolore  

Médaillon de surimi  Rosette nature   Velouté de tomate Pamplemousse  

Déclinaison sans porc         

Déclinaison sans viande         

PLAT CHAUD Crêpe au fromage Cordon bleu    Jambon grill HVE Dos de colin sauce citron  

Déclinaison sans porc         

Déclinaison sans viande  Gratiné de poisson à la
provençale       

GARNITURE Salade verte  Petits pois    Haricots beurre  Riz nature  

PRODUIT LAITIER

Rondelé  Brie pointe    Emmental  Chantaillou  

Carré ligueil  Brebicrème    Carré frais 1/2 sel  Camembert  

DESSERT

Petits suisses aux fruits x 2  Liégeois vanille    Pomme Brownie

Semoule au lait Flan nappé caramel    Compote  Fruit frais

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Nouveauté

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
 UN BON APPÉTIT !Produit issu de l'agriculture biologique Plat contenant du porc

Pâtisserie maison

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Retrouvez l'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr Code à saisir : COLSAL41



Restaurant Scolaire-Salbris Semaine du 22/01 au 28/01

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE

Pommes de terre au surimi  Chou blanc vinaigrette   Velouté de potiron Betteraves vinaigrette  

Champignons à la grecque  Haricots verts emmental et
noix    Rillettes de poisson blanc

citron ciboulette  Pépinettes maïs et tomates  

Déclinaison sans porc         

Déclinaison sans viande         

PLAT CHAUD Emincé de volaille à l'aigre
douce   Boulettes de boeuf sauce

provençale    Gratin de pâtes au fromage Beignets au calamar nature  

Déclinaison sans porc          

Déclinaison sans viande Aiguillettes de blé panées Paupiette de saumon à
l'oseille       

GARNITURE Butternuts et carottes  Semoule    Salade verte  Purée de brocolis  

PRODUIT LAITIER

Carré ligueil  Chanteneige    Yaourt sucré  Saint paulin  

Bûchette de chèvre mélange  Pont l'évèque    Brie pointe  Comté  

DESSERT

Mousse chocolat au lait  Compote de pomme pêche    Banane  Cake aux pommes

Mousse citron  Yaourt velouté aux fruits    Fruit frais second choix  Fruit frais

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Nouveauté

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
 UN BON APPÉTIT !Produit issu de l'agriculture biologique Plat contenant du porc

Pâtisserie maison

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Retrouvez l'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr Code à saisir : COLSAL41



Restaurant Scolaire-Salbris Semaine du 29/01 au 04/02

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE

Pâté de campagne nature Carottes râpées vinaigrette   Macédoine mayonnaise  Salade sojanade  

Salade de haricots blancs au
basilic  Potage de légumes et

pommes de terre    Salade de pâtes à l'indienne  Friand au fromage

Déclinaison sans porc Taboulé Carottes râpées vinaigrette   Macédoine mayonnaise  Salade sojanade  

Déclinaison sans viande         

PLAT CHAUD Paupiette de veau
charcutière  Escalope de volaille à la

crème    Sauté de porc sauce tomate Omelette nature

Déclinaison sans porc Paupiette de veau
charcutière      Nugget's de volaille   

Déclinaison sans viande Pané de blé épinard fromage Galette de quinoa
provençale   Boulettes de soja  

GARNITURE Haricots verts  Flageolets    Pommes rissolées  Ratatouille  

PRODUIT LAITIER

Petit moulé  Bûchette de chèvre mélange    Edam  Vache picon  

Coulommiers  Rondelé au poivre    Tartare aux noix  Carré ligueil  

DESSERT

Clémentine x2 pièces  Flan nappé caramel    Crème dessert vanille  Crêpe sucrée  

Compote pomme mangue  Riz au lait   Liégeois chocolat  Fruit frais

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Nouveauté

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
 UN BON APPÉTIT !Produit issu de l'agriculture biologique Plat contenant du porc

Pâtisserie maison

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Retrouvez l'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr Code à saisir : COLSAL41


