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Convivio

Restaurant Scolaire-Salbris Semaine du 01/06 au 07/06
LND! T T IR I

Pommes de terre,
Saucisson ail ' Melon HVE CEuf dur mayonnaise ciboulette, tomate sauce m
. tartare
HORS D'CEUVRE
Concomb.re cube creme de Crépe au fromage m Lentilles vinaigrette Salade de céléri arlequin
ciboulette
Sauté de boeuf VBF Tex Mex Cheeseburger VBF BIZ, fag.on cantonz’alsr Marmite de po‘lsson Msc
végétarien (plat végé) sauce creme
PLAT CHAUD
L . Pavé de poisson blanc MSC Filet de poulet NOUVELLE
Emincé de volaille chasseur sauce pesto Moussaka VBF AGRICULTURE au jus
. . PAS d'accompagnement car . .
Gratin de courgettes Frites au four PLAT COMPLET Julienne de légumes
GARNITURE
Pates Carottes vichy Salade verte Pommes vapeur quartier
Cantadou Petit suisse sucré Camembert Gouda
PRODUIT LAITIER
Carré ligueil Mimolette Carré d'as ail et fines herbes Chantaillou
Kiwi Cocktail de fruits coupelle Fraises fraiches Gateau au yaourt
DESSERT
Dessert lacté vanille Abricot frais Yaourt velouté aux fruits Banane RUP

Produit de saison Nouveauté
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison *

L™ Produit issu de I'agriculture biologique | o

l- (&[ ]:A ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
9 - VOUS SOUHAITENT

= R UN BON APPETIT !

“* Plat contenant du porc

Patisserie maison Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : COLSAL41

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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Convivio

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Patisserie maison

Restaurant Scolaire-Salbris

Semaine du 08/06 au 14/06
LUNDI T waRDl MERCRED! T

Macédoine mayonnaise

Haricots verts emmental et
noix

Tomates vinaigrette

CEuf dur mimosa au thon

Rosette cornichons

Carottes rapées vinaigrette

Salade de pois chiches a la
menthe

Concombres tomates et
mais vinaigrette

Jambon grill CE2

Cannellonis bolognaises

Gratin de gnocchis et
épinards au fromage

Paupiette au veau au petits
oignons

Emincé de volaille forestiere

Lasagne de légumes Plat
complet

Colin pané MSC

Médaillon de volaille a
I'aigre douce

Purée de potiron

Salade verte

PAS d'accompagnement car
PLAT COMPLET

Navets braisés

Pommes de terre au thym

Salade verte

Ratatouille

Pommes sautées

Yaourt velouté aux fruits Brie pointe Balchette lait mélange Fraidou
Tartare ail et fines herbes Kiri creme Petit moulé Saint paulin
. . Compote pomme abricot . .
Nectarine Fraiche P pHVE Faisselle Beignet aux pommes
. . . Fromage blanc aromatisé
Flan nappé caramel Poire fraiche Pomme

aux fruits

L™ Produit issu de I'agriculture biologique

.. Nouveauté

“* Plat contenant du porc

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : COLSAL41
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Convivio

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Patisserie maison

Restaurant Scolaire-Salbris

Semaine du 15/06 au 21/06
LUNDI T waRDl MERCRED! T

Emincé bicolore

Pommes de terre au surimi

Concombre HVE vinaigrette

Salade de riz italienne

Pasteque

Pommes de terre vinaigrette
safranée

Salade de pates vinaigrette,
mozzarella et pesto

Melon HVE

ROti de dinde au jus

Crépe au fromage

Hachis parmentier VBF (Plat
complet)

Cassolette de la mer

Chili Végétarien

Pilons de poulet NOUVELLE
AGRICULTURE tex mex

Dos de colin créme d'aneth

Filet de poulet NOUVELLE
AGRICULTURE a la creme

Rostis de légumes

Salade verte

Salade verte

Fenouil braisé

Riz nature

Salsa de légumes

Carottes vichy

Beignets de légumes

Yaourt velouté nature

Abricot frais

Compote de pommes HVE

Vache picon Carré ligueil Petit suisse sucré Emmental
Gouda Petit moulé Fondu président Fripon
Pomme Creme dessert vanille Gateau au chocolat Y

Nectarine Fraiche

Yaourt sucré

L™ Produit issu de I'agriculture biologique

.. Nouveauté

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

“* Plat contenant du porc

T(EMIAM

' -
=

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : COLSAL41




PRODUIT LAITIER
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Convivio

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Patisserie maison

Restaurant Scolaire-Salbris

Semaine du 22/06 au 28/06
LUNDI T waRDl MERCRED! T

Salade de mais, emmental
vinaigrette

Céléri et pommes vinaigrette

Lentilles vinaigrette

Carottes rapées vinaigrette

Tomates vinaigrette

Salade de pommes de terre
tomates oeuf sauce tartare

Salade de blé a la provengale

Courgettes rapées a la
menthe

Pates bolognaises végétales m

Filet de poulet NOUVELLE
AGRICULTURE nature

Merguez grillées nature

Beignets au calamar nature

Gratiné d . 51 ) )
ratine de poisson afa m Grignotines de porc, sauce Omelette fines herbes Paupiette au veau au jus
provengale barbecue
PAS d'accompagnement car - . . . . .
PLAT COMPLET Epinards béchamel Gratin dauphinois Petits pois carottes

Brunoise de légumes

Pommes campagnardes

Ratatouille

Pommes vapeur quartier

provencale HVE
Camembert Tartare nature Chanteneige Edam
Fraidou Gouda Blchette lait mélange Carré d'as ail et fines herbes
Abricot frais Eclair vanille Dessert lacté chocolat Cocktail de fruits
Yaourt velouté aux fruits Orange Pomme Compote pomme fraise

Produit issu de I'agriculture biologique

.. Nouveauté

“* Plat contenant du porc

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : COLSAL41




./ , o Calbri Semaine du 29/06 au 05/07
COﬂVI\/@ Restaurant Scolaire-Salbris

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Produit de saison Nouveauté
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison * g M I A M ’

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique [ Plat contenant du porc

AB

-*’

I- Y Patisserie maison Retrouvez I'ensemble des menus sur : ...
i - - Code a saisir : COLSAL41
: R - ‘ R . www.clicetmiam.fr
Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent. _—




